
FREIDORA 
DE AIRE 
INSTRUCCION MANUAL 

POR FAVOR LEA ATENTAMENTE ESTE MANUAL ANTES DE UTILIZAR EL 
APARATO Y CONSERVELO PARA FUTURAS REFERENCIAS 
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55SA2EU 
INTRODUCCION 
Gracias por comprar esto Froidoro do Ai,o . Por favor loo oste Manual cuidadosomento ANTES 
DE usor lo Freidoro de Aire para su propio seguridod. Hoy muches ben的cios de usar una 
F,eidom de Ai,e 
• Conhol sencillo pom cocinm comida ,6pida y saludable.
•Gmn cap口cidad d巳fritum de 6 L a  cocinm pam la multitud
• Sistema de ci,culaci6n de 口i,e ,6pido pam cocino, alimento ,6pidamente y aho,m, ene『gia
• Altemativa saludable p口,a cocinm alimentos fritos sin oceite.
• El olimento和to consecva su valo, nutdcional, pem aun tiene el sobo『 de la comida fr如

delicioso

SALVAGUARDIAS IMPORTANTES
1. Este apamto no est6 d;se和do pam se, utll;zado pace pecson口s con d;scapaddades fls,cas,
senso,;ales o mentales, n; con falta de expe,;enda y conodm;ento, come tampoco par n;i\oas
menores de 8 a百os, a menos que una persona responsable de su seguddad la superv;se, les
;ndlque c6mo utH;z口rlo de manera seguro y expl;que las pellgros que ;mpl;ca
2. Antes de enchuf口r el aparato, compruebe sl el voltaje lnd;cado en el m;smo se corresponde
con el volta」e de red local
3. No utHlce el aparato s; hay algun da的 en el enchufe, el cable principal u otros p,ezas 
4. No permlta que las nines jueguen con el aparato. Los n;noas no deben llevor a cabo las
procesos de llmp;eza n; de mantenlm;ento o menos que tengan mas de 8 ai\os y sean supe,vlsa
dos.
5. Mantenga el cable de al;mentac;6n ale」ado de superl';c;es cal;entes
6. No sume,ja el cable, los enchufes o el oparato en ogua u otro 1;qu;do. No enchufe el aporato
n; haga func;onar el panel de control con las manos mojadas
7. El aparata no esta dlse百ado para ser operado por med;o de un temporlzador externo o un 
s;stema de control remoto separado.
8. No coloque el aparato sobre o cerca de materlales combust;bles, coma un mantel o una
cort;na. Las supe计;des acces;bles pueden calentarse durante el uso. No lo coloque sobre o 
cerca de un quemador de gas o el台ctrlco, asl como un homo cal;ente 
9. No coloque el aparato contra una pared o contra otros artefactos. Deje un m;n;mo de 10cm 
de espado 1;b,e con la parte posterior y los lados y el espaclo llbre de 10cm arrlba del 口pmato.
10. No use el op可ato pmo n;ngun otro prop6s;to que no sea el descrlto en este monual. El uso
de accesorlos no recomendados por el fabrlcante del aparato puede causar poslbles leslones.
11. No deje que el aparato fundone sin vlgllancla. Se debe tener mucho cu;dado al mover un 
aparato que contlene acelte callente u otros llqu;dos callentes 
12. No se puede user al a;,e l;b,e.
笃. Se llbera vapor callente a troves de las aberturas de s口Ilda de a;,e, manteng口 las monos y la 
cara a una dlstanda segura del vapor y a las aberturas de sallda de alre. Tamb论n tenga 
culdado con el vapor callente y el alre cuando retke la cacerola del aparato. 
14. Despu的de usar el aparato, la cub;erta metallca ;nte,;o, esto muy callente, ev;te el contacto
con el metal cal;ente ;ntedor. s;empce desenchufe el aparato al no utmzarlo o antes de llmp;arlo, 
y deje que se enfrfe al pone, o qu;tar las p口rtes令

15. Desconecte ;nmedlatamente el aparato s; obse八,a humo negro sallendo del aparato. Espere
a que deje de sal;, humo antes de refoar la cesta del aparato
16. Este aparata est6 dlsenado exclus;vamente para uso dam七st,co.

DATOS TECNICOS 
Descdpc如6L
Voltoje nom;nol; 220-240V 50H,/60H, 

DESCRIPCION GENERAL 
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0 Control panel f) Apagado 

0 Bot6n de liberaci6n de la cesta

Modelo: 55SA2EU 
Oonsumo de ene,gfo: 1700W 

0 Cub,erta de bot6n de llberoc的n de la cesta
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LIMPIEZA 
L,mp,e el opo,oto despu仓s de codo uso 
La cacernla y la antladhe『ente cesta. Na use utenslllos de coclna de metal nl mateclales de limp,eza 
abmslvas po,a llmplodos, ya que esto poddo do的, el ,evestlmlento ontladhe,ente 
1. Refae el enchufe de lo tomo de coc.lente y deje que el opamto se enfrle 
Noto: ,etl,e la cocernlo pa『a que lo freldorn de ol,e collente se enfrfe mas ,apldamente. 
2. Llmple el exte,la, del opmata con un po沁humedo.
3. Llmple lo cocernlo, el seporndo, y lo cesto con oguo collente, un poco de dete,gente llquldo y uno 
esponjo no abmslvo.Usted puede usa, llquldo desengrnsonte parn ,emove, cuolqule, sucledod 
,est ante. 
Noto: la cacernla y la cesta son aptas parn lov口vojlllos
Cansejo: SI la sucledad esta pegada a la cesta o al fondo de I口 cacernla, Ilene la cacernla can agua 
callente con un poco de dete,gente llquldo. Coloque la cesta en lo cacernla y deje que la cacernla y 
la cesta se empapen pm aprnxlmodamente 10 mlnutos 
4. Llmple el lntedo, del opmato can oguo collente y esponjo no obrnslvo 
5. Llmpio el olomonto colofocto, con un coplllo de limpioza porn oliminm los ,osiduos olimonticios 

ALMACENAJE 
1. Desenchufe el aparata y deje que se enfrfe. 
2. Asegurese de que tadas las pfezas est令n lfmpfas y secas 

INFORMACION DE LA GARANTiA 
El fabdcante pmpo心ona una gmantia de acue.-do con la legislaci6n del pmpio pois de ,esidencia del 
cliente, con un minimo de 18 meses, a part:i, de la fecha en que el apa,ato se vende al usuado final 
La gamntla s61o cub,e defectos de mate,ial o mono de ob,a 
La ga,antia no se aplica,6 en caso de: 
-Desgaste no,mol 
-Uso inco"ecto, po, ejemplo. sob,eca,ga del apa,ato, uso de acceso,ios no ap,obados. 
-Uso de la fue,za, danos causados por influencias externas. 
-Do的s cousodos po, el incumplimiento del manual del usumio, po, ejemplo, conexi6n o uno fuente 
de aliment口ci6n inadecuoda o incumplimiento de los instrucciones de instalaci6n 

-Aparotos p可cialmente o tot口lmente desmantelados. 

Shenzhen x;ooj;o technology Co勺 Ltd,
Add, 5013, SF, Bldg 827, Tooyuan Zonghe Bldg., Baoan North Rd., 
Sungong St., Luohu Dost, Shenzhen, Ch,no 
Focebook pogec https //wwwfocebookcom/;nnskyse,v,ce/ 
webs;tec www.lnnsky.co 
Sowmoreo,oa,oo中..过 .. 扣叩""''"'中ooc比•••=o<,ooOc孔，山心Oom令让ooo oow心,,u,.,... 印如，
,,,,,,,,,,,d寸oo ol modOoo,,c;.,心oo loeolod,omo o口,o,I I o,,m,""'"""'"''叫odo dodo蕊.,.. 』....,.,.,. 
心,..,.冲,,�,.. , ... , 心”心"""""'"'""'""�"""'"'合"""'"'轼"""凶如缸沁'"'沁，�""'""'"""'''

"'口,.,,.『忙心，四「 l , ...... 吐om口·'·'-'"°""'"00'�·""'''"'"'"'"00志如000,,a;吐『""""'""""'"""''"'""'"ct"'""'啊 wmo「晌切,.. ,. 如p可nl,ul,」,.芍可ooma,吨L

CE 函s 三 Made;n Ch,no 

ANTES DEL PRIMER USO 
1. Retl「e todos los mote『lales de empoquetado. 
Retire las pegatlnas o etlquetos del aporato 
2. Umple la cesta y la cacerola con ague callente, un poco de detergente llquldo y uno espon丿o
no abrasive 
3. Umpie el interior y el exterior del aparato con un trapo humedo. 

PREPARACION PARA SU USO 
1. Coloque el apamto en una supe什lcle estable, ho『lzontcl y plane. 
No coloque el apamto sob,e una supe币cle no ,es,stente al calm. 
2. Coloque la cesta en la cacernla. 
Panga los ,ng『edlentes en la cesta pern no sob,ecmgue. Anada un poco de ace;te pam una 
textum m6s crujl巳nte y desllce la cacernla en el apamtc 
3. 压egu,ese de que el artefacto est台 enchufado en un tomaco"lente con conexl6n a t,e"a 
4. Pam encende, el apamto, toque el lcono de encendldo. La freldom de al,e entm,6 pdmern en 
un modo p,edete,mlnado 
5. Pam selecclona, un prngmma p,eestablecldo, toque el lcono del menu hasta que ape「ezca el 
lcono de la comlda deseada. Dlcho lcono selecclonado comenza,6 a pmpadea,. La tempemtu,a 
y el tlempo apa,ece,an en la pantalla 
6. Pam conflgum, la tempemtuco y el tlempo manualmente, o pcm ajusta, la tempemtuco o el 
t,empo p,eestoblecldo, toque los lconos de flecho pm口 selecclonm lo tempecotum o el tlempo 
,eque『ldo.
7. Pma comenza, el p『oceso de f『el,, toque el lcono de encendldo. 

NOTA, ,; qu,e,e 口pogo, lo fre,dorn durnnte el pcoceso de func,onom,ento, p,es,one el 
,cono de encend,do po, 3 segundos. 

8. Algunos ingredientes requieren agitor a la mitad del tiempo de preporaci6n 
Paro agitar los ingredientes, saque la cocerolo del aparato por lo asa y agitelo. Luego deslice lo 
cocerolo hocia atr6s en la freidoro. 
PRECAUCION, no presione el bot6n de lo oso en lo ogitoci6n. Esto hor6 que lo cesto se sepore 
de lo cocerola 
Nota, despues de extroer la cocerolo del dispositivo, lo pantallo entror6 en modo de reposo, 
cuando regrese lo cacerola ol aparoto, su tiempo y temperoturo se reanudar6n autom6tico
mente. No es necesario restablecer lo co而guraci6n o presionar inicio. 
9. Cuondo escuche lo compono del tempori,odor, el tiempo de preporoc心n progromodo ho 
tronscurrido. Extraiga la cacerolo del aporato y col6quelo en uno superficie resistente al calor. 
Si los ingredientes no est6n listos todovlo, simplemente deslice la cacerolo hacia otr6s en el 
aporoto y ajuste el temporizodo『 o unos minutos adicionoles. 
10. Cuando el olimento esto listo, saque la cacerolo de lo freidor-o y col6quelo en una superficie 
『esistente ol calor, y presione el bot6n de liberoci6n de lo cesta y levante lo cesta de la cacerola 
Vocia la canosta en un to,6n a en un ploto con un par de pin,os.
NOTA, no gire lo cesto boco obo」o con lo cocerolo fijodo, yo que cuolquier exceso de oceite que 
se hoya acumulodo en lo parte inferior de la cocerolo se derramar6 sobre los ingredientes 
11. Cuando un lote de ingredientes este listo, lo freidoro de oire caliente es迈insto啦neamente
lista poro preporar otro late. 
Consejo, despues de f,ei『, la cacerola y los ingredientes tienen mucho color, <Nite tocarlos. 
Dependiendo del tipo de ingredientes en lo freidoro, el vopor puede escopor de lo cocerolo 

CONFIGURACION 
Lo siguiente tabla le oyudora o sefecciono, lo configu,oci6n basica de fos ingredientes 
Noto, tengo en cuenta que estos ojustes son indicociones. Como fos ing,edien tes dife,enc,on 
en origen, tomo沁， formo osi como morco de f6brico, no podemos go,ontizor el mejor o丿uste
poro sus ingr奾entes
Debido a que la tecnologio Rapid Air recaliento instontaneamente el aire en el interior del 
opa,oto. Extrae, la cocerolo brevemente del oporoto du,ante lo fritura openos pertu『bo el 
pmcoso 
Consojos 
-Los ,ngredientes mas peque的s usualmente requie,en un tiempo de p,epo roci6n mas corto 

que fos ing,edientes mas grondes 
-Uno contidod de ingredientes mas grondes requiere un tiempo de preporaci6n un poco mas 

Iorgo, una contidod de ing,edientes mas peque百os s6fo ,equiere un tiempo de p,epo,ac如
mas corto. 

-Socudi『 los ing,edientes mas pequei\os a mitad del tiempo de p,eparnci6n optimize el 
resultodo final y puede oyudor o evitor que fos ingredientes se frion de formo desiguol. 

-A的do un poco acolto o las potatos crudos porn obtoner un rosultodo crujionto. F『fo fos 
ingredientes en lo freidoro pocos minutes despu的de o的dir el oceite. 

-Los alimentos que se pueden pnepam, en un homo tomb如se pueden p,epora『 en fa freidora 
-Utilice masc yo preporado poro elaboro, aperitivos ,ellenos ,6pido y facifmente. Lo masc ya 

prepo,ado tombien ,equie,e un tiempo de p,eporac心n mos corto que lo masc hecha en cosa 
-Tambi的puede utilizer lo freidoro poro recofentor ingredientes. Poro recofento, ingredientes, 

ojuste lo tempe巾turn o 15D °C duronte un tiempo de hosto 10 minutos 
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