S5SA2EU

AIR FRYER
BEDIENUNGSANLEITUNG

LESEN SIE DIESES BOOKLET SORGFALTIG DURCH, BEVOR SIE
DEN GEBRAUCH VERWENDEN

InAsky

EINFUHRUNGt

Bitte kaufen Sie diese HeiBluftfritteuse. Lesen Sie diese Anleitung sorgfdltig durch, BEVOR Sie sie aus
Sicherheitsgrinden verwenden. Die &lifreie Fritteuse hat viele Vorteile:

« Einfach zu bedienen, schnell zu kochen, bietet Ihnen eine geslindere Kiiche.

« GraBes Fassungsvermagen von 6 Litern erfullt die Bedurfnisse der ganzen Familie.
« Schnelles Luftzirkulationssystem fur schnelles Kochen und Energie sparen.

« Geslinderes, élfreies Kochen ersetzt Pommes Frites.

« HeiBe gebratene Kiiche behdlt die Ernéhrung bei, hat aber auch den kastlichen Geschmack von Braten.-
GENERAL DESCRIPTION (FIG.1)

BEACHTUNG

1. Wenn das Gergt nicht beaufsichtigt wird, ist dieses Gerét nicht fur Personen geeignet, die in ihrem
Geist oder Sinne schwach sind oder denen Erfahrung und Wissen fehlen (einschlieBlich Kinder unter 8
Jahren).

2. Prufen Sie vor dem Gebrauch, ob die Spannung dieses Geréts der artlichen Spannung entspricht.

3. Verwenden Sie dieses Gerdt nicht, wenn Stecker, Kabel oder Gehduse beschadigt sind. Achten Sie
darauf, den Stecker richtig in die Buchse einzuftihren.

4. Halten Sie Kinder davon ab, dieses Gerdt zu berlhren oder zu spielen. Reinigung und Wartung sollten
nicht von Kindern unter 8 Jahren durchgefihrt werden.

5. Hangen Sie den Draht nicht an die Tischkante und berGhren Sie nicht die heiBe Oberflache.

6. Tauchen Sie den Stecker, das Kabel oder den Karper nicht in eine Flussigkeit fir einen elektrischen
Schlag. Berthren Sie nicht das Bedienfeld oder schlieBen Sie die Stromversorgung nicht mit nassen
Hdnden an.

7. SchlieBen Sie dieses Gerat niemals an einen externen Timer oder ein Fernbedienungssystem an, um
Gefahren zu vermeiden. Schalten Sie das Gerét aus, und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

8. Legen Sie dieses Gerdt nicht in oder in die Ndhe von brennbaren Materialien (z. B. Tischdecken oder
Vorhdngen). Die Oberflache wird beim Gehen heiB. Stellen Sie es nicht in die Néhe von HeiBluft oder einer
elektrischen Heizung.

9. Stellen Sie dieses Gerdt nicht an einer Wand oder einem anderen Gergt auf. Bewahren Sie mindestens
4 Zoll Abstand hinter, seitlich und oberhalb des Gerdts auf. Legen Sie nichts auf das Gerét.

10. Verwenden Sie dieses Gerdt nicht fur andere als die in dieser Broschire beschriebenen Ziele. Bei

TECHNISCHE DATEN

Kapazitdt: 6L Modell: SS5SA2EU
Nennspannung: 220-240V SOHz-60Hz Energieverbrauch: 17700W

Wenn Sie Probleme haben oder ein Ersatzteil benétigen, wenden Sie sich an die Innsky-Servicegruppe.

ALLGEMEINE BESCHREIBUNG

@ Touchscreen-Steuerung © Griff @ Tastenschuizabdeckung

@ Frelgabeknopf des Frittlerkorb © rorb @ Bratkorbschublade

TOUCHSCREEN-STEUERUNG

CLEANING

Reinigen Sie das Gerét nach jedem Gebrauch.Die Pfanne, der Korb und die Innenseite des Gerdts sind
antihaftbeschichtet. Verwenden Sie bei der Reinigung dieser Teile keine Kliichenutensilien aus Metall oder
scheuernde Reinigungsmittel, da dies die An.

1. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, und lassen Sie das Gerét abkihlen.
2. Reinigen Sie die Oberflachen des Gerats mit einem feuchten Tuch.

3. Reinigen Sie den Korb und die Pfanne mit heiBem Wasser, ein wenig Spulmittel und einem nicht kratzen-
den Schwamm.

Sie kannen ein fettlésendes Reinigungsmittel verwenden, um verbleibenden Schmutz zu entfernen.
Hinweis: Die Pfanne und der Korb sind spilmaschinenfest.

Tipp: Wenn Rickstdnde im Korb oder auf dem Boden der Pfanne festkleben, flillen Sie die Pfanne mit
heiBem Wasser und etwas Spulmittel. Setzen Sie den Kor ca. 10 Minuten lang einweichen.

4.Reinigen Sie die Innenseite des Gerdts mit heiBem Wasser und einem nicht kratzenden Schwamm

S.Reinigen Sie das Heizelement mit einer Reinigungsblrste, um etwaige Lebensmittelrlickstdnde zu
entfernen.

AUFBEWAHRUNG

1. Ziehen Sie den Netzstecker, und lassen Sie das Gerdt abkihlen.
2. Vergewissern Sie sich, dass alle Teile sauber und trocken sind.

INFORMATIONEN ZUR GARANTIE

Der Hersteller gewdhrt eine Garantie von mindestens 18 Monaten (auBer dem Tag des Kaufs), die den
gesetzlichen Bestimmungen des Wohnsitzlandes des Kunden entspricht.

Die Garantie deckt nur Material- oder Verarbeitungsfehler ab.

Die Garantie gilt nicht in den folgenden Fdllen:

- Normale Abnutzung.

- Falscher Gebrauch, zum Beispiel: Uberladen, Verwendung von nicht zugelassenem Zubehér

- Gewaltanwendung, Beschddigung durch GuBere Einflisse - Schdden, die durch Nichtbeachtung der
Bedienungsanleitung verursacht wurden, z. B. durch AnschlieBen an eine nicht entsprechende Stromver-
sorgung oder Nichtbeachtung der Installationsanweisungen

- Gergte teilweise oder vollstdndig abgerissen.

Achtung: sie miissen 3 Minuten ldnger hinzufiigen, wenn die Fritteuse noch kalt ist.

i aBi eingeweicht.
ungleichmanig gebraten. e sie mit Kiichenpapier ab.

Verwendung von Zubehdr, das diesem Gerat nicht entspricht, kann es zu einer physischen Gefahr
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